
酒 肴

サラダ

フルーツトマト 淡雪塩で 770

～クリームチーズと白味噌ドレッシング～
京江戸野菜の温野菜サラダ 1,650

鮪とアボカドの柑橘サラダ仕立て 1,650

880季節のお野菜 ～豆腐と胡麻のソース～

彩り野菜のお浸し 880

新鮮お野菜と海老の酢の味噌掛け 880

蛍烏賊の沖漬け 880

鮑の柔らか煮 2,750

数の子土佐和え 990

いくらの出汁醤油漬け 1,100

カマンベールチーズの西京漬け 880

刺身湯葉 990



煮 物

本日のおすすめ魚の煮付け 時価

新鮮お野菜の含め煮 1,320

造 り

5,500本日のおまかせ五種盛り合わせ

焼 物

のどぐろの塩焼き 時価

時価きんきの塩焼き

自家製銀鱈西京漬け 1,980

本日のおすすめ貝の香草バター焼き 2,750

本日のおすすめ魚塩焼き 別紙

穴子の白焼き 2,640



卵料理

たっぷりお出汁の出汁巻き玉子

たっぷりいくらの茶碗蒸し

990

1,650

揚げ物

3,300天麩羅盛り合わせ

2,750別邸名物の鮑のクリームコロッケ

小 鍋

京鴨とシャキシャキ水菜の旨出汁小鍋 3,300

2,750豆乳とクリームチーズの海鮮小鍋

地蛤と黄ニラの小鍋 2,750

本日のおすすめ小鍋 別紙



甘 味

大吟醸バニラアイス

抹茶のカタラナ

880

880

肉料理

2,420シンシンのユッケ（60g）

カイノミの昆布締め（100g） 2,800

ハラミの溶岩焼き（100g） 5,720

特選和牛ヒレ肉のすき焼き（160g） 7,700

シンシンの握り（4貫） 3,080

和牛ヒレ肉の溶岩焼き（100g） 5,060

和牛の炊き込みご飯 5,500

食 事

季節の炊き込みご飯 時価

雑炊（カレー、蟹） 時価

出汁茶漬け（鮭、明太子） 1,320

おまかせ握り（5貫） 3,300



ビール
880生ビール

880サッポロ赤星

880オリオンビール

660ノンアルコールビール

550糖質ゼロ

サワー
990生レモンサワー

-

-

白ワイン

グラス : 1,000
ボトル : 8,580

アント 高山村 シャルドネ
信州たかやまワイナリー（長野）

グラス : 1,430
ボトル : 9,680

グリド甲州 中央葡萄酒（山梨）-

赤ワイン
杯中至楽 -

グラス : 990
ボトル : 7,150

マスカット・べーリーA、
勝沼醸造（山梨）

カベルネ・ソービニヨン

高畠 ゾディアック

シャンパン
ヴーヴ・クリコイエローラベル

22,000
ヴーヴ・クリコ
エクストラブリュット 33,000

グラス : 1,760
ボトル : 13,200

高畠ワイナリー（山形）
ピノ・ノワール

ウイスキー
1,980白州

1,980山崎

1,870知多

1,870余市

1,870宮城峡

1,320イチローズモルト

990角

900吉四六

焼酎（麦）

挽茶割り
990はるもえぎ
990やぶきた
990ほくめい

焼酎（芋）
1,320佐藤（限定黒麹仕込）

1,320佐藤（限定）

880蒼々

990三岳

990伊佐美

1,650魔王

2,200森伊蔵 ソフトドリンク
550コーラ

550コーラ・ゼロ

550ジンジャーエール

550オレンジジュース

440麦茶

440烏龍茶

660挽茶
（はるもえぎ/やぶきた/ほくめい）

お飲み物


